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公司簡介 About Us

元寶食品股份有限公司，在國內為進口食
品的領導先驅，引進來自歐洲食品業界的
頂級知名品牌產品，致力於將歐陸美食
文化的精髓推廣給各餐飲界從業人士及
每位美食家。公司除擁有專業冷藏與冷凍
倉儲與運輸設備以外，也成立專業級教
室 Lab.182，可容納近百人參觀教學外也
可進行實作教學跟展演茶會。此外邀請國
內外專業大師透過示範建立起與客戶的連
結，並讓客戶品嚐各品牌原物料不同的應
用方式，並且向世界頂尖主廚學習最新的
餐飲烘焙技術和時尚趨勢。

身為食品專業代理商，元寶食品擁有豐富
的食品原物料進口管理及供應服務經驗，
堅持專業永續經營的理念，在擁有的烘焙
技術和專業銷售服務團隊，無論在業務、
產品應用規劃、技術支援等，我們都能提
供及建議專業完善的服務。未來我們將整
合資源並加強烘焙及餐飲雙通路，期許為
提昇國內餐飲產業發展提供多元的優質服
務並善盡社會責任，成為客戶心目中最值
得信賴的合作夥伴。



我們的使命  Our Mission

嚴選優質原物料
引進優質原物料之國際品牌

協助國內餐飲烘焙業界與國際視野接軌
提供國人美味與世界同步前進

全方面的顧客服務
持續提供國際餐飲烘焙技術及市場訊息交流

期盼在講求飲食文化推廣及挑戰最佳服務精神的目標上
成為客戶邁向美食之路的好夥伴
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法國 依思尼乳品
Isigny 位於維爾河 (La Vire) 與英吉利海峽交界處，有著 
Cotentin 沼澤濕地和 Bessin 區域自然公園的自然場所，
孕育出優質的牧草。有這樣環境的地區在法國並不多，
因此 Isigny Sainte-Mère 生產的奶油一直以來就以量少
質佳為其特色。
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法國 依思尼乳品

Isigny ste-Mère 是兩個乳製品合作社的聯盟，創立於 1932 年，收集 Isigny 地區優質乳品製造奶
油、鮮奶油、乳酪等乳製品。產區位於維爾河 (La Vire) 與英吉利海峽交界處，風土孕育出優質牧
草，讓牛兒更加健康，讓依思尼奶油呈現金黃的顏色，並含有特殊的榛果風味及濃郁的奶香

來自法國諾曼第的依思尼 AOP 產區限定頂級奶油，製作而成的西點，一口咬下難忘的滋味在舌
尖散開，堅持使用最好的食材，在天然榛果奶油香氣中，帶來獨到的味覺饗宴！

Isigny 產區 AOP 之明文規範
* 製作 Isigny AOP 奶油的鮮奶必須取自特定 AOP 產區有登記的牧牛群
* 只允許傳統奶油製造技術 ( 最少 15 小時以上的自然熟成 )
* 整年度牛群餵食特定 AOP 地區營養牧草
* 嚴格禁止使用添加物，如凝乳劑色素或是基因改造成分
* 每個農場皆需保留乳源採集樣本及售出產品數量之記錄
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AOP 發酵奶油系列

熟成發酵奶油系列

此產區的乳牛在自然環境中生活，吃的食物夏季以青草為主，冬季則是牧草，成份天然且營養豐富的植物們，讓
牛兒更加健康，生產出來的乳製品富含天然的碘、維他命 A、和β胡蘿蔔素，讓依思尼奶油呈現金黃的顏色，並
含有特殊的榛果風味及濃郁的奶香，是獨一無二的頂級奶油！

產區限定 AOP 無鹽發酵奶油條
AOP Unsalted Butter Roll

500g  / 條，10 條 / 箱

#20440010

產區限定 AOP 無鹽發酵小奶油
AOP Unsalted Butter Cup

25g / 個，48 個 / 箱

#20880048

產區限定 AOP 無鹽發酵迷你奶油
AOP Unsalted Butter Mini Brick

10g / 個，60 個 / 盒

#2200

熟成無鹽發酵奶油條
Slow Maturation Butter Roll

500g / 條，10 條 / 箱

#2204

熟成無鹽發酵奶油磚
Slow Maturation Butter

10kg / 箱

#20765T01

產區限定 AOP 無鹽發酵奶油片
AOP Unsalted Butter Sheet

1kg / 片，10 片 / 箱

#27810010

產區限定 AOP 有鹽發酵奶油條
AOP Salted Butter Roll

250g / 條，20 條 / 箱

#20435020

產區限定 AOP 有鹽發酵小奶油
AOP Salted Butter Cup

25g / 個，48 個 / 箱

#20890048

產區限定 AOP 有鹽發酵迷你奶油
AOP Salted Butter Mini Brick

10g / 個，60 個 / 盒

#2201

熟成無鹽發酵奶油片
Slow Maturation Butter Sheet

1kg / 片，10 片 / 箱

#2782

白乳酪
Fromage Blanc

500g / 盒，6 盒 / 箱

#40521006
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米莫雷乳酪 6 個月 ( 切片狀 )
6 Month Mimolette

210g/ 片 ,16 片 / 箱

米莫雷乳酪 6 個月 ( 整顆 )
6 Month Mimolette– Whole ball

約 3.2kg/ 顆 ,1 顆 / 箱

米莫雷乳酪 18 個月 ( 切片狀 )
18 Month Mimolette

200g/ 片 ,8 片 / 箱

米莫雷乳酪派對裝
12 Month Mimolette

約 1.1kg 派對包 ,2 份 / 箱

米莫雷乳酪 18 個月 ( 整顆 )
18 Month Mimolette– Whole ball

約 2.8kg/ 顆 ,2 顆 / 箱

米莫雷乳酪 mimolette

依思尼以諾曼第產的牛奶作為米莫雷乳酪 (mimolette) 的首選原料，這種起司在法國北部、日本和美國都很受歡
迎，新鮮牛奶在通過品質檢定後進行加熱，加入製作乳酪的乳酸菌幫助於產生香氣。然後將凝乳酶分次添加，接
著依思尼的專業乳酪工匠會將米莫雷乳酪放在地窖中精心陳釀，等候時間淬鍊熟成。
熟成的米莫雷乳酪質地較硬，帶有一些水果甜味和堅果香味，在柔軟質地和淡鹽調味之間達到完美平衡。

ref.3805

ref.3228

ref.3845

ref.3727

ref.3726
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依思尼最受歡迎的一款乳酪，通過使用傳統工藝的製作
方式：放置在木架上放置 10 天的時間等待成熟，布里
乳酪由外向內漸趨於成熟這個工使布里乳酪更加濃香醇
厚質地軟綿密。榮獲 2023 世界最佳乳酪競賽金牌獎。

主教橋乳酪使用 AOP 產限定的優質牛乳製作，遵循傳
統，定期地用鹽水清洗表皮，並以手工翻面 : 需要花 4
到 5 周的時間慢速熟成，才能達到它迷人的風味。

聖保林乳酪是一款以較低溫度加熱凝乳，再經水洗製作
而成的乳酪。在成熟室裡放置 3 個星期，是一款富含柔
和味道的乳酪，口感細緻有彈性，帶有一點甜味，並有
輕微酸化的乳香味。

珍貴的諾曼第牛乳製作而成 , 屬於較低脂的硬質乳酪 ;
需要木板上發酵熟成至少 6 個月 , 自然繁殖的黴菌使
表皮呈現灰色 , 内部則為淡黃色、散佈著些許氣孔 :
風味清爽 , 但卻還是可以嘗到熟成後的醇厚度 , 帶有
濃郁果香。

主教橋 AOP 起司
Petit Pont I'Eveque AOP

220g / 盒

ref.3403

聖保林乳酪
Saint-Paulin Abbaye Sainte-Mère 

約 1.8kg / 個 , 1 個 / 箱

ref.3757

布里乳酪
Brie 

1kg / 盒 ,2 盒 / 箱

ref.3612

法國諾曼地最經典的一款白黴乳酪，牛乳彷若白金，
醇香濃郁的諾曼地牛乳讓依思尼能夠製作出這麼美
味的卡門貝爾乳酪，在成熟的同時展現美麗的乳白
色澤、散發出令人陶醉的香氣，它是餐桌上的獨特
迷人的存在！

卡門貝爾乳酪
Camembert pasteurized 

250g / 盒 ,12 盒 / 箱

ref.3835

湯貝思頌乳酪
Tomme Belle Saison 

2kg / 個 , 1 個 / 箱

ref.3437
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法式酸奶油 AOP Creme Fraiche

新鮮白乳酪 Fromage Frais

白乳酪的原料來自諾曼第嚴選酪農，高品質的牛乳加入依思尼獨有的乳酸菌，即成就出依思尼白乳酪清新且圓滑
柔順的口感。加上當季盛產新鮮水果製成的水果果醬，經過黃金比例調配而成風味白乳酪，將酸甜細緻的水果果
醬封存其在乳香醇厚白乳酪中，輕輕攪拌，如同絲綢一般細緻的質地，酸甜的滋味，值得細細品味！

僅由諾曼第草飼牛乳製成。以依思尼獨特乳酸菌緩慢發酵熟成 , 帶有美麗的象牙色。35% 的乳脂肪含量口感圓潤
且濃郁 , 乳香中散發出細膩的酸味 , 口感非常獨特。連法國也少見的 AOP 產區認證法式酸奶油，13 年間獲得法
國農產品競賽等多項比賽共 16 面獎牌，2024 榮獲里昂世界乳酪競賽中獲得最佳乳製品金獎

原味新鮮白乳酪
Fromage Frais 40%

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4021

覆盆子白乳酪
Fromage Frais With Raspberry

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4752

香草白乳酪
Fromage Frais With Vanilla

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4765

草莓白乳酪
Fromage Frais With Strawberry

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4753

黃桃白乳酪
Fromage Frais With Peach

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4864

焦糖蘋果白乳酪
Fromage Frais With Caramelized Apple

500g / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.4764

AOP 法式酸奶油
AOP Creme Fraiche 35%

200ml / 盒 , 12 盒 / 箱

ref.1011

AOP 法式酸奶油
Isigny AOP cream 35% 1l plastic cup

1L / 盒 , 6 盒 / 箱

ref.1016
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法國 依思尼海鹽焦糖
Caramels d'Isigny 自 1930 年開始以傳統技術與嚴格的
製程製作出焦糖系列產品，為了提供給顧客最好的品
質，精心挑選依思尼的 AOP 奶油與 AOP 鮮奶油作為原
料，再加入法國諾曼第的糖與給宏德的海鹽，以傳統
製作焦糖的方式為客戶提供無添加的高品質焦糖系列產
品。
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法國 依思尼海鹽焦糖

08

奶油焦糖自 19 世紀以來就在諾曼第生產，如今已成為
該地區重要美食文化的一部分，美味的焦糖軟糖帶一點
海鹽的風味，甜而不膩

依思尼 AOP 奶油
依思尼 AOP 鮮奶油
諾曼第的糖
給宏德海鹽

精選原料

依思尼海鹽焦糖丁
Caramel Eclats 1.5/4mm

2.2kg / 桶

#0228

依思尼焦糖糖漿海鹽口味
Caramel Coulis made with salted butter

320g / 罐

#1016

ISIGNY 產區焦糖抹醬 5 種口味組合
Assortiment 5 crèmes de caramelr

250g / 袋

NC00285

依思尼焦糖餡海鹽口味
Caramel Cream made with salted butter

1kg / 桶

#1036

ISIGNY 產區焦糖抹醬海鹽口味
Crème de caramel

250g / 桶

NC01010

ISIGNY 產區海鹽焦糖乳牛罐
Pot à lait

75g / 罐

NC00900

ISIGNY 產區焦糖軟糖
SOFT CARAMELS PATISSIERS

2kg / 箱
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法國 柯茲巧克力
於 1948 年由 Michel Cluizel 先生於法國諾曼第創立，以
推廣和製造精緻巧克力為目標，在家族三代的共同努力
下，於 1987 年在巴黎開了第一間巧克力專賣店，至今
已成為法國頂級巧克力的代表，世界西點名廚與各大五
星飯店喜愛的頂級品牌。
為追求高品質的巧克力，柯茲設立了自己的工廠並持續
與特級可可莊園保持良好的合作關係，100％法國製成，
堅持以純天然可可脂製作，使用波本香草莢做為巧克力
香氣的提升，這種追求最佳品質的精神，讓柯茲在世界
巧克力品牌中占有重要的地位。
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法國 柯茲巧克力

極致莊園巧克力系列 Plantation Chocolates

我們的莊園巧克力可可豆 , 並非僅來自單一產區 (Crus) 或是國家 (Origines) 等大區域的採收來源，而是進一步嚴
選只來自單一莊園農場 (Chocolats de Plantation) 的可可豆，因此更能凸顯可可豆的獨特個性風味。

獨特的李子與烘烤可可味，奶油和蘋果
香氣以及甘草、辣椒和清新薄荷尾韻。

蘊含甘草芳香與生可可的微酸，而後帶
有綠橄欖層次，最後再以杏桃果乾香氣
結尾。

強烈熱帶水果香氣，慢慢轉為帶有薑餅
與熱可可的香味漸層，如奶油般化入口
中，尾韻則帶有柑橘與胡椒等辛香料香
氣。

拉谷納莊園黑巧克力 70%
Laguna 70% Plantation dark chocolate
Cocoa:70% l Fats:40.5% l Sugar:29%

3Kg / 包

#20480

羅安哥娜莊園黑巧克力  73%
Los Ancones 73% Plantation dark chocolate
Cocoa:73% l Fats:43.5% l Sugar:27%

3Kg / 包

#20494

墨卡雅莊園黑巧克力 75%
Mokaya 75% Plantation dark chocolate
Cocoa:75% l Fats:43.5% l Sugar:25%

3Kg / 包

#20489

莊園黑巧克力綜合方片盒
Dispenser Box

5g / 片，2kg/ 盒

ref.12466

瓜地馬拉

馥郁香氣的烘烤可可香，果乾與堅果層
次，並帶有香調的莓果酸味，而後散發
甜椒和生可可的餘韻。

瑞加羅莊園黑巧克力 70%
Riachuelo 70% Plantation dark chocolate
Cocoa:70% l Fats:42% l Sugar:29%

3Kg / 包

#20586巴西

聖多明哥

栽種於肥沃的火山灰及深海泥層土，富
含可可與香料風味，並帶有青草香與木
質調，最後是熱帶果乾的餘韻。

格拉辛達莊園黑巧克力 73%
Vila Gracinda 73% Plantation dark chocolate
Cocoa:73% l Fats:43% l Sugar:27%

3Kg / 包

#20579聖多美島

墨西哥

#20530

入口是熱帶水果與薑餅香氣，接著有濃
郁的可可豆香氣、柑橘和辛香料的香氣

曼哥羅莊園黑巧克力 71%
Mangaro 71% Plantation dark chocolate
Cocoa:71% l Fats:45% l Sugar:29%

3Kg / 包

馬達加斯加



柯茲的可可豆來自單一的可可莊園
由專業的種植者生產出具有獨特且豐富的味道 

並以優於業界的價格收購

精選的莊園

只使用純可可脂和真正的波本香草莢
讓巧克力保持了珍貴獨特的美味

成分的真實性

經過日曬與發酵後的豆子
在烘烤過後能產生馥郁的可可豆香氣

日曬與發酵
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極品混調系列 Grands Accords Chocolates

嚴選來自 5 個國家的可可豆製作極品混調巧克力系列，獨特的巧克力完美地相互搭配，成為釋放完整持久香濃風
味的系列。

些微木質香味和淡雅可可香氣，同時讓
些微酸苦餘韻持續到最後，呈現極致享
受的巧克力。

阿肯高黑巧克力 85%
ARCANGO DARK 85%
Cocoa:85% l Fats:50% l Sugar:14%

3Kg / 包

#20081

具有較強的濃郁可可味。前味有著蜂蜜
的香甜，接著是花香與紅色漿果的風
味，最後是胡椒與木質香調尾韻。

法努雅黑巧克力 63%
VANUARI DARK 63%
Cocoa:63% l Fats:40% l Sugar:36%

3Kg / 包

#20047

有著濃郁可可及烘烤咖啡的風味，帶有
花梨木花香及海水氣息。

茵菲妮黑巧克力 99%
INFINI DARK 99%
Cocoa:99% l Fats:55% l Sugar:<1%

3Kg / 包

#20103

強烈可可豆香氣中帶有木質與甘草的香
氣，紅色莓果的酸味，香氣與甜度平衡
的巧克力。

卡亞碧黑巧克力 72%
KAYAMBE DARK 72%
Cocoa:72% l Fats:43% l Sugar:27%

3Kg / 包

#20067

具有牛奶甜味的平衡配方，淡雅的清爽
風味，帶有些微香草甜香氣味而凸顯風
味。

伊莉安白可可珠 33%
ELIANZA WHITE 33%
Cocoa:33% l Fats:38% l Sugar:47%

3Kg / 包

#20614

在柔和可可豆焙燒香中，苦味與酸味，
調和成實用性最高的巧克力，也可用於
巧克力外層披覆。

伊莉安黑巧克力 55%
ELIANZA DARK 55%
Cocoa:55% l Fats:37% l Sugar:44%

3Kg / 包

#20053

烘焙後焦糖香中，結合可可溫醇苦味與
蜂蜜般濃醇香味，調和成搭配性最高的
巧克力。

卡亞碧牛奶可可珠 45%
KAYAMBE MILK 45%
Cocoa:45% l Fats:43% l Sugar:31%

3Kg / 包

#20450

萃取自阿拉比卡咖啡豆，添加進黑巧克
力中，濃厚香氣與化口後的清爽果酸帶
來多樣的變化。

咖啡巧克力
Z•café
Cocoa:60% l Fats:39% l Sugar:32%

3Kg / 包

#20200

濃郁的焦糖香氣，混合著焦糖酥脆口
感，形成高雅的甜味。

焦糖牛奶可可珠 43%
Z•Karamel 43%
Cocoa:43% l Fats:39% l Sugar:31%

3Kg / 包

#20460
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可可糊系列 cocoa pastes

每一個莊園的可可糊都有著自己強烈或是柔和的獨特性格，隨著這些單一莊園的可可糊，你可以用來創造新的、
與不同香料或食材搭配出協調的口味，調配出屬於自己與眾不同的個性巧克力。

其他 OTHERS

27% 榛果醬
27% HAZELNUT SPREAD

5kg / 桶

#21080

將烘烤榛果依照傳統方式研磨，保留榛
果最原味、強烈的香氣，濃醇細膩的質
地與多樣食材完美搭配

杏仁榛果醬
SAVEURS PRALINÉ

6kg / 桶

#21016

使用柯茲創始之獨特製作方式，能
完整表現杏仁及榛果的濃郁香氣的
絕佳產品

焦糖可可碎粒
GRUÉTINE®

750g / 罐

#21009

是柯茲的獨創產品，受到專業人士的讚
賞，在很短的時間就可以輕鬆製作可可
裝飾及薄片的絕佳產品

羅安哥娜莊園可可糊
ORGANIC LOS ANCONÈS PLANTATION

3Kg / 包

ref. 20811

墨卡雅莊園可可糊
ORGANIC MOKAYA PLANTATION

3Kg / 包

ref. 20813

曼哥羅莊園可可糊
MANGARO PLANTATION

3Kg / 包

ref. 20812

百分百的純可可粉，粉末細緻，風
味絕佳，21% 高脂含量，可使用於
製作任何巧克力甜點。

頂級可可粉
COCOA POWDER
Cocoa:100%  Fats:21%

3Kg / 包

#21005



巧克力杯 COUPELLES

特色為有著極薄的外殼，且化口性良好的 72% 巧克力杯。可用於裝飾以及法式手工小點 (Petit four) 之用，還可
用於披覆手工巧克力外層。讓甜點極具造型印象的巧克力杯，滿足你不斷嘗試、挑戰你喜愛的設計，讓甜點與外
帶西點，都能成為你想要的風格。

巧克力長方形杯
L120*W25*H30mm

42 個 / 盒

#23430

巧克力半球形杯
Ø70mm

30 個 / 盒

#23480

巧克力花形杯
Ø25*H20mm

288 個 / 盒

#23095

巧克力方形杯
L24*W24*H18mm

288 個 / 盒

#23010

巧克力方形杯
L41*W41*H41mm

40 個 / 盒

#23130

巧克力圓形杯
Ø60*H15mm

72 個 / 盒

#23470

巧克力心形杯
L27*W27*H13mm

384 個 / 盒

#23004

14
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法國 沙巴東栗子
來自法國盛產栗子的 Ardèche 地區，傳承百年的製作方
式，在嚴格的標準下，挑選出品質與大小都是最佳狀態
的栗子做為原料，經過長時間浸漬於天然香草糖漿，增
加果實香氣，製做出高品質的栗子產品，贏得全世界專
業師傅及一般消費者的喜愛，在日本更是風靡西點界的
頂級栗子品牌。細緻口感，帶來味覺的美好體驗。



法國 沙巴東栗子

栗子系列產品 Candied Chestnut

經長時間低溫蜜漬的高品質蜜漬栗子，
適用於蛋糕夾餡。

可製作糕點、慕斯、西廚醬汁。

經 過 長 時 間 低 溫 蜜 漬 的 高 品 質 蜜 漬
栗 子， 專 門 用 於 製 作 整 顆 糖 漬 栗 子
marron glacés，也可用於頂級的盤裝
點心。

糖漬栗子碎粒 ( 不完整顆粒 )
Chestnut Pieces in Syrup

1.05kg / 罐

MSPC

無加糖栗子泥
Chestnut Puree

870g / 罐

44PU

高品質的栗子醬，經長時間低溫蜜漬後
磨碎，可直接塗抹或製作蛋糕、慕斯、
巧克力等糕點產品。

沙巴東栗子軟醬管裝
Chestnuts in Syrup

80g / 條

GF05.TUBECM

經過長時間低溫蜜漬的高品質大顆蜜
漬栗子，專門用於製作整顆糖漬栗子
marron glacés，也可用於頂級的盤裝
點心。

糖漬栗子 ( 大顆，20~22g/ 顆 )
Chestnuts in Syrup

1.05kg / 罐

MS50

高品質的栗子醬 , 經長時間低溫蜜漬後
磨碎 , 可直接塗抹或製作蛋糕、慕斯、
巧克力等糕點產品。

栗子軟醬
Chestnut Spread

1kg / 罐

44CM

高品質的栗子醬，經長時間低溫蜜漬後
磨碎，可製作蛋糕、慕斯、巧克力等糕
點產品。

糖漬栗子醬
Chestnut Paste

1kg / 罐

44PA

糖漬栗子 ( 小顆，7~8g/ 顆 )
Chestnuts in Syrup

1.05kg / 罐

MS150

16
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水果系列 Fruit

口感柔軟，風味明顯，甜度柔和，可用
於製作手工巧克力或蛋糕內餡。
保存方式：低於 18℃環境下儲存，開
封後務必密封並冷藏。

蜜漬橙皮絲
Candied Orange Peels

1kg / 盒

EOL1K

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方式製
作，完全保存了法國鄉間的天然風味。

頂級小紅莓果醬
Lingonberry Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOAR.N

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方式製
作，完全保存了法國鄉間的天然風味。

頂級覆盆子果醬
Raspberry Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOFB.N

蜜漬檸檬皮絲
Candied Lemon Peels

1kg / 盒

ECL1K

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方式製
作，完全保存了法國鄉間的天然風味。

頂級櫻桃果醬
Red Cherry Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOCG.N

口感柔軟，風味明顯，甜度柔和，
可用於製作手工巧克力或蛋糕內餡。
保存方式：低於 18℃環境下儲存，
開封後務必密封並冷藏。

蜜漬橙皮絲
Candied Orange Peels

300g / 盒

EOL.300

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方
式製作，完全保存了法國鄉間的天
然風味。

頂級草莓果醬
Strawberry Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOFR.N

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方
式製作，完全保存了法國鄉間的天
然風味。

頂級橘子果醬
Orange Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOOR.N

採用當地夏季新鮮水果，以傳統方
式製作，完全保存了法國鄉間的天
然風味。

頂級杏桃果醬
Apricot Jam

350g / 瓶

GF05.BXCOAB.N
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義大利 思德莉動物鮮奶油
Sterilgarda 「思德莉」是義大利知名的乳製品品牌，其
產品優良的品質來自於 Sterilgarda 對原料的尊重和製
作熱忱，以嚴格標準挑選乳源、用心把關生產的每個階
段，透過特別技術超高溫殺菌。堅持提供顧客高品質的
產品。

動物鮮奶油 36%
UHT WHIPPING CREAM

1L / 盒 ,12 盒 / 箱

I012.001005005

熱廚專用鮮奶油 23%
COOKING CREAM

500ml / 盒 ,12 盒 / 箱

I012.001007012

馬斯卡彭乳酪
MASCARPONE 

1L / 盒 ,12 盒 / 箱

I012.001008005

UHT 酸奶油 24%
SOUR CREAM 

1L / 盒 ,12 盒 / 箱

I012.001325010

動物鮮奶油 36%
UHT WHIPPING CREAM

200ml / 盒 , 24 盒 / 箱

I012.001005024

熱廚專用鮮奶油 23%
COOKING CREAM

200ml / 盒 , 24 盒 / 箱

I012.001007024

熱廚專用無乳糖鮮奶油 23%
COOKING CREAM  LACTOSE FREE 23% UHT

200ml / 盒 , 24 盒 / 箱

I012.001007061
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澳洲 蘭諾思鮮奶油乳酪
蘭諾思（Lemnos）為知名澳洲乳製品公司，以其高質
量的乳製品聞名。該公司成立於 1969 年，至今在乳製
品行業有著豐富的歷史和口碑，深受消費者喜愛。蘭諾
思的鮮奶油乳酪以澳洲最優質的新鮮牛奶製成，保持了
奶油乳酪應有的濃郁口感和豐富的奶香味道，質地柔
滑，在口中融化的口感十分迷人。

鮮奶油乳酪 2kg
CREAM CHEESE

2kg / 盒 , 8 盒 / 箱

#4269998

鮮奶油乳酪 14kg
CREAM CHEESE

14kg / 箱

#4269999
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澳洲 蘭諾思鮮奶油乳酪 法國 邦堤耶果泥
嚴選來自世界各產區最好的優質水果，在水果完全成熟
後採收，以最新冷凍技術，將季節性的各種水果，製作
成優質果泥，讓世界上數一數二的高級餐廳及頂級糕餅
店可以不受季節影響，持續使用品質穩定且美味的水
果。創新的口味及穩定的冷凍水果品質， PONTHIER 系
列產品有各種口味的優質果泥，最新 IQF 技術冷凍裝飾
水果，簡單方便的水果裝飾，快速好用！以絕對優質的
商品為您呈現。
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冷凍覆盆子果泥
Raspberry Puree
水果產地 : 塞爾維亞
1kg / 盒

#40965

冷凍黑醋栗果泥
Blackcurrant puree
水果產地 : 法國
1kg / 盒

#172

冷凍草莓果泥
Strawberry Puree
水果產地 : 法國
1kg / 盒

#000206零農藥檢出 382 項

冷凍紅心番石榴果泥
Guava Puree
水果產地 : 馬達加斯加
1kg / 盒

#331

冷凍百香果果泥
Passion Fruit Puree
水果產地 : 厄瓜多
1kg / 盒

#46540

冷凍芒果果泥 100% ( 無加糖 ) 
Mango Puree
水果產地 : 印度
1kg / 盒

#45741 

冷凍香蕉果泥 
Banana puree
水果產地 : 哥斯大黎加
1kg / 盒

#2656

冷凍綜合熱帶水果泥 
（芒果，香蕉，百香，萊姆）
Exotic puree
1kg / 盒

#328

冷凍藍莓果泥
Blueberry puree
水果產地 : 塞爾維亞
1kg / 盒

#251

冷凍鳳梨果泥
Pineapple Puree
水果產地 : 哥斯大黎加
1kg / 盒

#000275-005

冷凍鳳梨柚子豆蔻果泥
Pineapple Yuzu Cardamom Puree

1kg / 盒

#2246

冷凍綜合紅莓果泥
（覆盆子、草莓、櫻桃、黑醋栗）
Red fruit puree
1kg / 盒

#461
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冷凍西洋梨果泥
Pear puree
水果產地 : 法國
1kg / 盒

#266

冷凍椰子果泥
Coconut Puree
水果產地 : 斯里蘭卡
1kg / 盒

#000318.005

冷凍荔枝果泥
Lychee Puree
水果產地 : 馬達加斯加 
1kg / 盒

#48340

冷凍紅橙果泥
Blood Orange Puree
水果產地 : 義大利西西里島
1kg / 盒

#46841 

冷凍柑橘果泥
Mandarin Puree
水果產地 : 義大利西西里島
1kg / 盒

#000371.005100% ( 無加糖 )

冷凍香檸檬果泥
Bergamot puree
水果產地 : 義大利西西里島
1kg / 盒

#160100% ( 無加糖 )

冷凍黃檸檬果泥
Lemon puree
水果產地 : 義大利西西里島
1kg / 盒

#303

冷凍日本柚子果泥
Mandarin Puree
水果產地 : 日本
1kg / 盒

#48441

去殼熟栗子 ( 未調製 )
Cooked Chestnuts

1kg / 盒

#72122

法國當地最出名的特選歐洲栗子產品，
天然工法及傳統製成，保留新鮮栗子的
香氣與甜味，提供烹飪與烘焙等創意使
用。

100% ( 無加糖 )

100% ( 無加糖 )100% ( 無加糖 )

冷凍葡萄柚果泥
Pink grapefruit puree
水果產地 : 美國
1kg / 盒

#428100% ( 無加糖 )

冷凍栗子果泥
Chestnut puree
水果產地 : 法國
1kg / 盒

#376

100% ( 無加糖 )
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比利時 Dira 果泥
Dirafrost 成立於 1988 年，是一家位於比利時水果種植
區中心的家族公司。專門製作冷凍水果，提供麵包店和
糕點店，在烘焙業有相當悠久的歷史。在世界各地挑選
出最好的水果，再輔以先進的品質監測系統，保存了果
泥最佳的風味和色彩，讓專業主廚使用在生產冰淇淋、
水果餡、慕斯和所有最好的甜點。
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比利時 Dira 果泥
冷凍櫻桃果泥
FROZEN SOUR CHERRY PUREE

1kg / 盒

#23203零農藥檢出 382 項

零農藥檢出 382 項

零農藥檢出 382 項

零農藥檢出 382 項

冷凍鳳梨果泥
FROZEN PINEAPPLE PUREE

1kg / 盒

#23763

冷凍無加糖芒果泥
FROZEN MANGO ALFONSO PUREE

1kg / 盒

#23906

冷凍百香果果泥
FROZEN PASSION FRUIT PUREE

1kg / 盒

#23953

冷凍椰子果泥
FROZEN COCONUT PUREE WSU

1kg / 盒

#23973

冷凍草莓果泥
FROZEN SENGA STRAWBERRY PUREE

1kg / 盒

#23307

冷凍覆盆子果泥
FROZEN RASPBERRY PUREE

1kg / 盒

#23003

冷凍無加糖黃檸檬果泥
LEMON PUREE WITHOUT PULP NSU

1kg / 盒

#23852

冷凍切半杏桃 1 KG
FROZEN APRICOT HALVES DIRAN

1kg / 包

#00483

冷凍覆盆子顆粒
IQF WILLAMETTA RASPBERRY

1kg / 包

#00013
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比利時 焙爾果餡 / 果膠
比利時『焙爾 Bakbel』位於 Walloon 地區，為歐洲烘
焙集團 Bakels 旗下公司，專精於為專業烘焙市場生產一
系列高品質的耐烤果餡、耐凍果膠等產品。其所設立嚴
格的製程標準，符合 HACCP 及 BRC 國際品管認證，行
銷產品全球並贏得專業烘焙師傅的信賴。
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比利時 焙爾果餡 / 果膠

耐烤果餡系列 Fruit Filling

「焙爾」果餡耐烤焙且耐冷凍，高穩定性、水果比例高，此外產品光澤度高亦適用於裝飾。可用於製作塔餡、蛋
糕夾餡、丹麥餡料、蛋糕裝飾、鬆餅夾餡、冰淇淋醬。獨特 DoyPack 包裝，符合歐盟日趨嚴格之衛生安全法規，
方便使用且沒有罐頭開封之金屬碎屑掉落風險。

高穩定性果膠系列 Glaze

「焙爾」果膠系列產品以昂貴的植物膠製作，品質穩定，耐溫度變化及冷藏冷凍，能夠增加產品亮度，保持濕度，
並延長產品壽命。

增加派、丹麥、泡芙和新鮮水果的亮度
與保濕，高附著與穩定性，高濃縮可調
水比例 50~80%，加熱至 95℃後略回
溫操作，添加高達 10% 天然杏桃果泥。

快速攪拌即可使用，呈現完美流動性
與操作性，靜置後回復成凝膠狀不滴
落。增加西點產品與裝飾水果的光澤
感及保濕，耐凍並可以重複使用，略
帶蘋果芳香。焙爾行銷全球第一熱銷
商品。

野生藍莓果餡
Fruit Filling Classic Blue Berry

2Kg / 包

F.808

黑櫻桃果餡
Fruit Filling Classic Dark Cherry

2Kg / 包

F.809

草莓果餡
Fruit Filling Deluxe Strawberry

2Kg / 包

PF3205

熱用杏桃果膠
Concentrate Glaze Deluxe Apricot

7Kg / 桶

G.15

紅櫻桃果餡
Fruit Filling Classic Red Cherry

2Kg / 包

F.435

鏡面果膠
Mirror Glaze Deluxe Neutral

5Kg / 桶

G.35
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法國 安東磨坊麵粉
「安東磨坊 Les Moulins d'Antoine 」為將近一世紀的家
族傳承磨坊，位於法國中部 Auvergne 省，該區域自歐
洲中古世紀起即為著名之麥種產區。數年前「安東磨坊」
重拾該產區的歷史光榮，遵循當地將近消失的古法契作
種植小麥及黑麥，嚴禁一般農家除草劑及生長激素的使
用。 其優異的品質，得到法國麵包 MOF 大師 - Frèdèric 
Lalos 的肯定，並在其巴黎的 Le Quartier du Pain 各麵
包店一致專用，優異的品質更成為法國 MOF 競賽指定
用粉。
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法國 安東磨坊麵粉

小麥產區 Wheat

Limagne 座落於海拔平均 350 公尺的丘陵區，富含黏土及石灰質的土壤，加上當地特殊之微氣候，在收成期間
天候乾燥，種植出蛋白質含量高的優質風味小麥。

黑麥產區 Rye

Margeride 座落於海拔 700~1250 公尺的山區，土地富含花崗岩及片岩，加上漫長寒冷的冬季，及乾燥炎熱的夏
季，此風土為優質黑麥絕佳的生長環境，加上選用當地古老的麥種，種植出獨特的天然風味黑麥。

GRUAU 法國小麥粉 T45
GRUAU FLOUR T45

25kg / 包

#52463

LEVANE 法國小麥粉 T55
LEVANE FLOUR T55

25kg / 包

#50323

法國傳統小麥粉 T65
TRADITION FLOUR T65 

25kg / 包

#50405

紅標傳統小麥粉 T65
LABEL ROUGE 
CERTIFINE TRADITION T65

25kg / 包

#50036

PIERRE 石磨小麥粉 T80
MEULE DE PIERRE FLOUR T80

25kg / 包

#50954

石磨全麥粉 T150
MEULE COMPLETE T150 FLOUR

25kg / 包

#51520A

法國黑麥粉 T85
SEIGLE MARGERIDE FLOUR T85

25kg / 包

#51513

法國黑麥粉 T170
SEIGLE T170 MARGERIDE

25kg / 包

#51503
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法國 瑪瑟尼
『G.E. Massenez』自 1870 年起，在阿爾薩斯地區生產
一系列傳統工藝級水果白蘭地，『G.E. Massenez』堅持
以傳統古法以長時間釀製、嚴選水果原料，帶來一系列
的經典水果酒，受到國際一致的肯定，在各國頂級餐廳、
酒專門店以及免稅商店都可以發現『Massenez』產品
的蹤跡，更有航空公司選用『Massenez』高品質的白
蘭地來服務商務艙的貴客，其產品更是獲獎無數，包括
1980 年 World Oscar 品質獎，『Massenez』就是法式
精神的代表，堅持以原始的風味和頂級的品質帶給您無
上的享受。
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法國 瑪瑟尼
藍莓水果酒
Crème  DE MYRTILLE 20%

700 cc / 瓶

#LFMS20200

覆盆子水果酒
Crème  DE FRAMBOISE 20%

700 cc / 瓶

#LFMS20300

黑醋栗水果酒
Crème  DE CASSIS 20%

700 cc / 瓶

#LFMS20400

櫻桃蒸餾酒
KIRSCH CHERRY BRANDY 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10100

梨子蒸餾酒
POIRE WILLIAMS BRANDY 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10200A

黃李子蒸餾酒
MIRABELLE BRANDY 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10400

覆盆子蒸餾酒
FRAMBOISE BRANDY 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10300

烘焙用櫻桃蒸餾酒
PASTRY KIRSCH 45%

1000 cc / 瓶

#B73F14.0722

蘋果蒸餾酒
CALVADOS BRANDY 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10700

梨子蒸餾酒
POIRE PRISONNIÈRE 40%

700 cc / 瓶

#LFMS10200B

烘焙用蘋果蒸餾酒
PASTRY CALVADOS 40%

1000 cc / 瓶

#B73F14.0659

烘焙用覆盆子蒸餾酒
PASTRY RASPBERRY BRANDY 40%

1000 cc / 瓶

#B73F14.0022

酒後不開車．安全有保障
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法國 焙得烘焙原料
焙得 Patisfrance 於 1946 年，由數間烘焙原料家族企
業共同成立，長久以來一直為法國專業烘焙原料供應大
廠。其宗旨為針對專業市場不斷地研發、製造及銷售高
品質的烘焙原物料給予每位顧客。每年銷售全球 50 餘
國，達 65000 噸 1200 項之產品，並深受專業師傅的喜
愛。
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法國 焙得烘焙原料
冷調卡士達預拌粉，具濃郁奶香、
口感綿密，操作容易且省時

選用歐洲品種的酸櫻桃製作，用於製作
蛋糕內餡或是裝飾用。

特選杏仁以傳統製程製作，
顆粒極細，不易出油的頂級杏仁粉

諾曼地傳統方法製作，酸甜平衡與柔軟
滑順的質地，可製作法國人餐桌上不可
或缺的蘋果丹麥或是各種麵包和蛋糕的
餡料。

愛而華冷調卡士達預拌粉
Elfroy Custard Mix No Cooking Instant

5KG / 袋

#4001209

焙得深紅糖水櫻桃
Dark Red Cherries In Light Syrup

720ML / 瓶

#4105059

焙得杏仁粉
Ground Blanched Almond, Patisfrance

1KG / 包

#4102754

使甜點的組織更加細膩滑順，
用於製作蛋糕與冰淇淋。

焙得轉化糖漿
Trimoline Invert Sugar

11KG / 桶

#1101311

焙得蘋果醬
Superpomme Apple Sauce

4.5KG / 罐

#4100624

避免結晶、保持濕度，
適合用在製作甜點、牛軋糖、糖花
或作為冰淇淋的安定劑。

焙得葡萄糖漿
Glucose Syrup

2.5KG / 桶

#4002372

增加甜點的層次與風味

焙得特級香草精
Natural Vanilla Extract

1L / 瓶

#4002772

避免結晶、保持濕度，
適合用在製作甜點、牛軋糖、糖花
或作為冰淇淋的安定劑。

焙得葡萄糖粉
Glucose Atomise

5KG / 袋

#4105549

調味並使甜點富含咖啡風味

焙得濃縮咖啡糖漿
Coffee Extract

1.1KG / 瓶

#4002505

可用於甜點裝飾，
光滑細緻使成品優美且穩定性佳

焙得翻糖
Fondant Vega

10KG / 盒

#4101005
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德國 愛唯吉利丁 法國 貝麗果
愛唯 Ewald 吉利丁片是優質專業用吉利丁第一品牌。 
『愛唯 Ewald』來自吉利丁最大生產國的德國。自 1886
年創立自今，已經成為具有高科技設備生產的專業大
廠。其產品原料完全取自最嚴格品質篩選的天然豬皮，
在先進的生化科技 ISO 9001、HACCP 的國際標準監控
下生產一系列高品質的吉利丁，達到 100％醫藥食品安
全等級，並深獲世界各地專業師傅的肯定及愛用。

愛唯 金級吉利丁片 (200 bloom)
EWALD Sheet Of Gelatin (Gold)

1kg / 盒

B69G02.9300

愛唯 吉利丁片粉 (160 bloom)
EWALD Gelatin Powder

1kg / 包

B69G02.9708

愛唯 銀級吉利丁片 (170 bloom)
EWALD Sheet Of Gelatin (Silver)

1kg / 盒

B69G02.SL160



34

德國 愛唯吉利丁 法國 貝麗果
法 國【 貝 麗 果 】 酒 廠 1860 年 創 立 於 傳 統 美 食 之 都
Perigord，本地區除了出產的鵝肝及松露舉世聞名外，
還有全歐洲最佳莊園栽植，風味絕佳的 Oblacinska 酸
紅櫻桃。將手工摘選的 Oblacinska 櫻桃，浸漬在糖和
白蘭地 Kirsch 之中，讓白蘭地和櫻桃自然醇化，使得酸
香味的紅櫻桃慢慢地轉化為色澤艷紅、濃郁香醇。
【貝麗果】Guinettes 酒漬櫻桃，不僅是黑森林巧克力
蛋糕的正統搭配，也適用於各式西點運用，或將艷紅透
亮的酒汁刷在蛋糕體、酥派、塔皮及餅乾上，烘焙之後
那迷人的風味，更是齒頰留香，令人永難忘懷。

酒漬櫻桃
Guinettes

1L / 瓶

F025.2341.122

酒漬櫻桃
Guinettes

5L / 桶

F025.2334
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瑞士 HUG 即用點心塔殼
瑞士 HUG 公司創立於 1877 年，以製作法國麵包脆餅
起家，發展不同產品線的餅乾類產品，以 140 年的製作
經驗開發出這款行銷世界的頂級塔殼，目前主要提供飯
店、餐廳、西點店及咖啡廳製作點心。HUG 致力於開發
高品質且滿足所有主廚們的需求，而有各種不同口味，
甜、鹹及原味的塔殼，可以輕易與各種食材搭配出想
要的口味，讓想像力與創造力可以在這小小的塔殼上展
開，不論是開胃菜、甜塔或是創意小點，皆帶來絕佳風
味！
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瑞士 HUG 即用點心塔殼

奶油塔殼 Dessert-Tartelettes Filigrano Butter

經典塔殼 Dessert-Tartelettes Classic

HUG 塔殼中的奶油來自純淨無汙染的瑞士
1. 高品質的塔殼，含 100％瑞士奶油。
2. 塔殼表層塗上一層天然椰子油來維持酥脆和穩定性，表面覆膜是透明的，不含反式脂肪。
3. 歐洲流行的餐會造型典雅的設計，薄脆的塔殼讓甜點與餡料成最佳比例。 
4. 烘烤具穩定性，冷熱應用皆可。

HUG 對於食材的堅持
- 使用自然環境中生長的雞蛋
- 未氫化的植物油
- 不使用防腐劑
- 使用未經基改的原料

甜圓形奶油塔殼 3.8 cm
Mini Dessert-Tartelettes Filigrano Butter Round

ref.7313199

1.4 kg 40pc x 5
200 個

厚甜圓形奶油塔殼 8.3 cm
Dessert-Tartelettes Filigrano Bakery Butter Round

ref.7358

1.1 kg 11pc x 5
55 個

巧克力圓形奶油塔殼 3.8 cm
Mini Choco-Tartelettes Filigrano Butter Round

ref.7314199

1.38 kg 40pc x 5
200 個

3.8 3.8

1.8 1.8

8.3

2.0

甜圓形塔殼 5 cm
Dessert-Tartelettes Classic 

ref.7132

1.78 kg 23pc x 8
184 個

多用途方形塔殼 3.8 cm
Mini Universal-Tartelettes Square

ref.7301

1.35 kg 54pc x 5
270 個

5.0
3.8

1.8
1.3
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法國 布里多冷凍麵包
布 里 多 BRIDOR 隸 屬 於 Le Duff 集 團， 總 部 位 於 法 國
Britanny，集團自創始董事長路易斯 • 德 • 杜夫（Louis 
le Duff）1988 年創立至今，已經成為歐洲冷凍麵包與
丹麥可頌產品的品質標竿與領導品牌。與巴黎大廚長期
合作，不斷研發高品質的新產品，從經典的可頌麵包與
雜糧麵包到各種口味的丹麥麵包，每一種都獨具風味。
所有的產品皆在法國當地製造，堅持使用法國當地的麵
粉與奶油，遵循傳統配方，麵糰慢速發酵及長時間的發
酵，造就這經典美味，供應許多飯店、餐酒館與麵包店
優質的產品。
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冷凍丹麥可頌 Frozen Viennese Pastries

蘋果酥派 105g
Apple Turnover

#30228

30 min 50200℃
20-25 min

迷你巧克力丹麥 28g
Mini Pain au Chocolat

#32958

30 min 260
170-
175℃
12-13 min

巧克力丹麥 75g
Pain au Chocolat

#31001

30 min 70
170-
175℃
14-16 min

葡萄卡士達蝸牛捲 30g
Mini Lunch Pain Raisins

#35193

30 min 230
170-
175℃
12-13 min

迷你櫻桃丹麥 40g
Mini Blackcherry Lattice

#31104

30 min 100
170
175℃
12-13 min

迷你蘋果酥派 40g
Lunch Apple Turnover

#32924

30 min 255200℃
18 min

標準可頌 60g
Croissant

#38101

30 min 70
170-
175℃
14-16 min

迷你可頌 25g
Mini Croissant

#38232

30 min 225
170-
175℃
12-13 min

迷你蔓越莓捲 30g
Mini Cranberry Twist

#36193

30 min 100
170
175℃
12-13 min

起酥片 300g
Puff Pastry Sheet

#34171

5 min 36200℃
10 min

丹麥酥皮 500g
Croissant dough Sheet

#34813

5 min 36200℃
10 min

洋蔥起司捲 90g
Onion And Cheese Twist

30 min 70
165-
170℃
17-18 min

#38238

肉桂捲 100g
Ultra Kanel Swirl

#39701

30 min 60
165-
170℃
16-18 min

法國 布里多冷凍麵包
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冷凍歐式麵包 Frozen Breads

雜糧方形麵包 55g
Seeds and Cereals Diamond Roll 

#33002

15 min 100200℃
8-12 min

小黑麥麵包 45g
Rye Roll 

#31480

15 min 60
190-
200℃
7-9 min

綠橄欖三明治巧巴達 140g
Olive Oil & Green Olives Ciabatta

#31612

10 min 30180℃
10-12 min

冷凍小法國麵包 45g
Finedor® Plain

#30895

15 min 50200℃
8-12 min

原味長方形麵包 40g
Plain Essential Square Roll

#34921

10 min 200
190-
200℃
7-9 min

LALOS 口袋法國麵包 450g
"Pochon" Loaf

#32993

30 min 16200℃
18-20 min

冷凍經典馬卡龍 每顆 ± 12g
Tray Of Macarons

#36173

30 min 48

原味巧巴達 140g
Plain Ciabatta

#37140

10 min 50180℃
10-12 min

橄欖香料麵包棒 70g
Olive B'break

#37393

45 min 40280℃
2-3 min

三明治法國長棍 140g
Plain Half-Baguette

#34793

不需解凍 50210℃
12 min

窯烤三明治麵包 100g
Plain SO Moelleux

#36417

10 min 64180℃
3-5 min

使用法國紅標麵粉製作

LALOS 無花果麵包 330g
Lalos Fig Bread

#34230

10 min 26180℃
13-14 min

法國經典長棍 280g
Essential Baguette

10 min 25200℃
12-14 min

#34790使用法國紅標麵粉製作

海鹽焦糖 / 巧克力 / 百香果 / 香草 /
檸檬 / 覆盆子 / 開心果 / 咖啡

荷蘭 史可塔切片蘑菇
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荷蘭 史可塔切片蘑菇
「Scelta 史可塔」來自於荷蘭，憑藉荷蘭是世界上重要
蘑菇生產國之一的優勢，在收成後立刻處理並密封包
裝，不使用任何化學添加物，完整保留了蘑菇的所有營
養成分與風味，並獲得國際食品標準 (IFS) 認證。簡單
地撕開後倒出所需的蘑菇份量和湯汁，便可輕鬆應用在
湯品、開胃菜、披薩或是醬料之中。

切片熟蘑菇 50mm
PRESERVED MUSHROOMS

2.5kg / 包

H001.55862506200

特殊包裝技術生產，100% 生鮮蘑菇外
只添加少量鹽，不含任何人工添加物。
生產過程蘑菇滲出的原汁也可製湯等烹
飪使用。
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法國 森丘番茄醬
130 年的歷史，由法國最大膽的美食家馬塞爾 · 森丘精
心製作了傳家寶食譜。 以新鮮的蔬菜水果作為原料，
精選來自法國西南部的番茄，在充足的日照與適宜的氣
候下生長的完熟果實，在最好的時候採收並馬上處理完
成，鎖住新鮮番茄的鮮甜風味，風靡了法國的蔬果愛好
者，成為法國最受歡迎的調味品之一
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法國 森丘番茄醬
我們的番茄醬均採用精心烹飪和秘製配方製成。將精選新鮮蔬菜、少許洋蔥、少許蔗糖、來自庇里牛
斯山脈的泉水和黃金比例的香料，只需要一點點，就可以增加食物的層次風味！

番茄醬與辣椒的黃金比例搭配，是法國餐桌上必備的調味品，雖然添加了辣椒，但風味相當溫和，經
典料理水牛城辣雞翅的最佳醬料，也可使用在燒烤牛肉、雞肉或蔬菜中，激發味蕾，帶來辣椒香氣與
番茄甜味最完美的平衡

無添加防腐劑 | 無添加高果糖糖漿 | 不使用番茄糊

原味番茄醬擠壓瓶
Pure Tomato Ketchup 

860g / 瓶 , 8 瓶 / 箱 

F053.SENCSQUKPR

原味番茄醬玻璃瓶
Pure Tomato Ketchup 

360g / 瓶 , 12 瓶 / 箱

F053.SENCJ3KPR

卡宴辣椒醬擠壓瓶
Pure Tomato Ketchup with Cayenne Pepper   

860g / 瓶 , 8 瓶 / 箱

F053.SENCSQUKPC

卡宴辣椒醬玻璃瓶
Pure Tomato Ketchup with Cayenne Pepper  

360g / 瓶 , 12 瓶 / 箱

F053.SENCJ3SKPC
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義大利 美寧食品
義大利的「美寧 MENÙ」為製作地中海料理美食的頂級
知名品牌。生產一系列義大利傳統美食所需要的醬料與
蔬菜備料。注重生產品質，採用嚴格篩選的原料，有別
於其他品牌，不添加任何防腐劑及人工添加劑，遵循傳
統的食譜配方，利用壓力鍋生產，將義大利美食最豐潤
的味道封裝起來，以利世界各地的人皆可隨時享用傳統
義大利的美食風味，廣為歐洲各地以及日本地區的義大
利餐館所愛用。
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義大利 美寧食品

美寧松露黑蘑菇醬
Black Sauce With Truffle

660g / 罐

F53I03.E5H07

美寧油漬香料黑橄欖
Taggiasche Olives Au Provencal

850g / 罐

F53I03.D.U81

美寧黑蘑菇醬
Black Cream With Essence Of Truffle

370g / 罐

F53I03.H.ED7

美寧黑橄欖醬
Crème Di Olive Nere

770g / 罐

F53I03.H.EZH

美寧白蘑菇醬
White Mushroom Sauce

640g / 罐

F53I03.H.EXH07

美寧濃縮蕃茄泥
Tomato Double Concentrate

800g / 罐

F53I03.R.UU1

美寧去籽鹽水黑橄欖
Pitted Black Olives In Brine

2400g / 罐

F53I03.D.UJ3

美寧油漬半乾蕃茄
Sun Dried Tomato Segments

800g / 罐

F53I03.D.TX1

美寧綜合起司醬
E’cremai Formaggi

560g / 罐

F53I03.EFQX

美寧蕃茄碎粒罐頭
Tomato Pulp Polpavera

2500g / 罐

F53I03.R.UT3

美寧潘娜可達義大利奶酪粉
Panna Cotta Italian Cream Dessert Mix

1000g / 盒

B61I03.DZ10J

美寧油漬蕃茄乾
Sundried Tomato Tutto Sole

800g / 罐

F53I03.D.UA1

美寧烤朝鮮薊
Char Grilled Artichokes

780g / 罐

F53I03.D.T01

美寧義大利蕃茄蔬菜醬
Pomodorina (Neapolitan sauce)

2550g / 罐

F53I03.CA3

美寧醋漬小洋蔥
Baby Onions In Vinegar

820g / 罐

F53I03.D.VW1

嚴選 8~9 月義大利當季盛產的羅馬番茄果肉，太陽為番茄帶來了飽滿的紅色和鮮嫩香甜滋味，這種接
近新鮮的口感是製作道地義式紅醬料理不可或缺的材料。
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西班牙 聖加多橄欖油
「 聖 加 多 Salgado」 自 1875 年 起 長 達 五 個 世 代 的 傳
承，家族生產一系列高品質之橄欖油。其於 2005 年和
MIGASA 集團合資成立公司，並在西班牙 Córdoba 設立
全新現代化工廠，全力生產橄欖油以供應廣大需求。　　
「聖加多」橄欖油的原料產地來自西班牙 Subbética 地
區，有著得天獨厚的地理位置，海拔位置高，天然肥厚
的土壤，被認為是世界上最好的特級初榨橄欖油地區之
一。
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西班牙 聖加多橄欖油

特級初榨冷壓橄欖油
Extra Virgin Olive Oil

1L / 瓶

R13436612

特級初榨冷壓橄欖油 隨身包
Extra Virgin Olive Oil

13ml / 支，400 入 / 箱

R17030288

橄欖油
Pure Olive Oil

5L / 瓶

R11E089003

由冷壓及精製橄欖油調配，
帶有淡雅果香氣，用途廣泛。

葡萄籽油
Grape Seed Oil

1L / 瓶

R22436612

富含花青素及天然維生素Ｅ，風味淡雅
清爽，作為沙拉基底或高溫烹調皆適
合。

特級初榨冷壓橄欖油
Extra Virgin Olive Oil

3L / 瓶

R13307504

特級初榨冷壓橄欖油
Extra Virgin Olive Oil

250ml / 瓶

8420701102667

特級初榨冷壓橄欖油

第一道冷壓初榨橄欖油 Extra Virgin Olive Oil，特選 Hojiblanca / Arbequina 橄欖品種，採用人工以木棍敲擊樹
枝，保護果實不受損傷，完整、飽滿、健康外，更可確保果實是在最完美的熟度之下，採收後的 12~18 小時內，
完成篩選、清洗，放入石磨開始緩慢低溫壓橄欖汁液，我們的特級初榨橄欖油是美麗的金色，帶一點植物性的綠
色調，微微的果香像是蘋果，番茄或香蕉，入口清香。
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義大利 迪斐利松露
TRIVELLI TARTUFI 來自傳承三代的義大利松露獵人家
族，透過親自收穫與分類累積辨別松露好壞的經驗，不
論在什麼季節都能夠收穫品質最好的松露。家族農場位
於 Ascoli Piceno 地區，鬱鬱蔥蔥高達 1 萬多種種類的
植物 -- 聖櫟和短柔毛橡樹、角樹和歐洲榛樹，豐富的生
物多樣性讓松露在大地自然生長，擁有 1000 多位松露
獵人，採集後將產品製成松露醬、松露油等商品並提供
給日本、法國、美國等各地餐廳。
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義大利 迪斐利松露

以頂級黑松露、歐洲最好的蘑菇與初榨
橄欖油精心製成，最適合作為前菜與冷
盤的調味，或與牛肉搭配。

以白松露與香氣濃郁的牛肝菌菇製作而
成，優雅的白松露香氣，與初榨橄欖油
的搭配非常適合搭配義式烤麵包、義大
利麵和比薩。推薦用於蒸蘆筍煎蛋捲。

白松露牛肝菌醬
Porcini mushrooms and White truffle pâté 5%

90g / 罐

#441

黑松露菌菇醬 ( 全素 )
Summer truffle sauce 8%

90g / 罐

#651

以 5% 的夏季松露與歐洲最好的蘑菇，
與大蒜、天然香料些許的墨魚汁，以黃
金比例調製而成，冷食與熱食皆適合。

黑松露菌菇醬
Spicy truffle sauce 5% with garlic and turmeric

500g / 罐

#688

以頂級黑松露、歐洲最好的蘑菇與初榨
橄欖油精心製成，最適合作為前菜與冷
盤的調味，或與牛肉搭配。

黑松露菌菇醬 ( 全素 )
Summer truffle sauce 5%

500g / 罐

#653

以珍貴的白松露與特級初榨橄欖油製
成，頂級的佐餐搭配，不論沙拉或是熱
食菜餚，只要在上桌前淋上一點白松露
油，瞬間升級成高級的松露風味。

以珍貴的白松露與特級初榨橄欖油製
成，頂級的佐餐搭配，不論沙拉或是熱
食菜餚，只要在上桌前淋上一點白松露
油，瞬間升級成高級的松露風味。

白松露橄欖油
White truffle olive oil 55 ml 0.1% of white truffle

55ml / 罐

#450OT01

白松露橄欖油
White truffle olive oil 55 ml 0.1% of white truffle

250ml / 桶

#457T01

以馥郁香氣的冬季黑松露與特級初榨橄
欖油製成，只需要淋上幾滴即可為菜餚
帶來香氣平衡且細緻高雅的黑松露風
味。

黑松露橄欖油
Black truffle olive oil 55 ml 0,1% of Black truffle

55ml / 罐

#540OT01

含白松露切片 含白松露切片

含黑松露切片
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義大利 德尼格巴薩米克醋
來自義大利的 De Nigris 德尼格從中世紀開始生產摩德
納（Modena）的巴薩米克醋，並在文藝復興時期開始
獲得歐洲地區的讚賞。百年歷史的傳統釀造方式，在家
族三代不斷精進知識與熱情，追求最好的葡萄品質，葡
萄酒醋和濃縮葡萄漿（Must）來自 7 個地區葡萄品種
（Lambrusco，Trebbiano，Sangiovese，Ancelotta，
Fortana，Montuni 和 Albana），掌握了葡萄酒與葡萄
原汁在橡木桶中熟成的時間與風味，並通過 PGI 認證，
至今德尼格卓越的產品在世界各地倍受讚賞，豐富了桌
上佳餚的和諧與深度。
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義大利 德尼格巴薩米克醋

原裝醋膏適合任何食譜做為調味，與
肉、魚、蔬菜有著完美的結合，也可以
直接做為薯條和開味菜的淋醬。

巴薩米克醋膏
Original Glazé

500ml / 瓶

I003.EUE002

有著紅寶石色澤的葡萄酒醋原料來自
100％義大利葡萄，義大利以生產最好
的葡萄酒聞名，獨具風味，低酸度，是
健康和美味的好選擇。

紅葡萄酒醋
Red Wine Vinegar

500ml / 瓶

I003.EU0C002

巴薩米克醋 ( 銀 )
Balsamic Vinegar Of Modena

500ml / 瓶

I003.EU1E002

巴薩米克醋 ( 棕 )
Balsamic Vinegar Of Modena

500ml / 瓶

I003.EU0E004無焦糖色素添加

巴薩米克醋 ( 藍 )
Balsamic Vinegar Of Modena

500ml / 瓶

I003.EU0E006無焦糖色素添加

經典巴薩米克醋膏是一個屢獲殊榮的產
品。只採用濃縮葡萄漿及熟成巴薩米克
醋熬煮而成，帶來天然果香與和諧的口
感。

濃縮巴薩米克醋膏
100% Natural Glazé

250ml / 瓶

I003.EU0B008無焦糖色素添加
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紐西蘭 格林特高湯
「格林特 STOCK SHOP」 位於紐西蘭，採用了紐西蘭純
淨水質與得天獨厚環境孕育而成的優質食材，在嚴格的
製程下細火慢燉，才完成濃郁且高品質的高湯。風味來
自專業主廚的調配，因此最能符合飯店與餐廳主廚的需
求。純天然食材製作，無防腐劑、無色素、無人工添加
物、無味精。
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紐西蘭 格林特高湯
天然的小牛高湯由專業廚師製作，將烘
烤過的小牛骨、牛肉及蔬菜一起熬煮高
湯，濃縮至原本的 1/3 量，成分天然擁
有 NZIDT 核 可 之 Halal 認 證。 紐 西 蘭
小牛是以 100% 牛乳飼養，因此經中
度烘烤製做而成的小牛高湯口感純淨順
滑，適合搭配各式紅肉、雞肉或是豬肉
料理。STOCK SHOP 的小牛高湯是製作
牛排料理醬汁的絕佳基底，例如紅酒醬
汁、胡椒醬汁及磨菇醬汁等，也可以使
用在燉煮料理中，以增加濃厚風味及口
感。

冷凍小牛高湯
Veal Stock

1kg/ 包

FV-NZM

製作貽貝高湯的原料綠殼貽貝，只生長
在紐西蘭周圍純淨無汙染的海域，生產
商持續監控水質，以確保貽貝生長的環
境保持純淨。將新鮮貽貝與蔬菜一起熬
煮成極具鮮味的貽貝高湯，高湯中帶有
淡淡鹹味全來自貽貝中的精華。STOCK 
SHOP 的貽貝高湯適合使用於海鮮料理
中，例如海鮮巧達湯、西班牙海鮮飯、
義大利麵醬，以及魚類料理中的醬汁。

冷凍貽貝高湯
NZ Greenshell Mussel Stock

1kg/ 包

FM-NZM

冷凍牛骨高湯熬製濃縮成原本的 1/6，
雙重濃縮的牛肉醬汁，沒有增稠劑，透
過時間掌控，保留牛肉的完美風味。對
水 1:1 稀釋即成牛骨高湯。

冷凍牛骨醬汁
Beef & Veal Glace

1kg / 包

TG012067

STOCK SHOP 的龍蝦高湯是由龍蝦與些
許白蘭地熬製而成，適合用在法式濃
湯、燉飯、義大利麵或是燉菜中。讓菜
餚充滿龍蝦的鮮甜，增添美味與豐富的
層次感。

冷凍龍蝦高湯
Lobster Stock

1kg/ 包

T0064
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法國 給宏得海鹽
布列塔尼每年有 15000 噸的海鹽產生，給宏得地區佔了
歐洲 75% 的海鹽生產。來自法國保護區純淨海水引流
鹽田，經由太陽的熱和風力蒸發水份形成鹽的結晶，純
天然來自大自然的製作方式，富含礦物質，適合使用在
各式烹調煎烤料理，在肉類、海鮮料理的最後步驟適量
沾取享用，除了強調食材本身原味，更增加食物的風味
與層次。

法國粗海鹽
GUERANDE COARSE SEA SALT

1Kg/ 包

001790

法國細海鹽
GUERANDE FINE SEA SALT

250g/ 罐

000981

鹽之花海鹽
FLEUR DE SEL

1Kg/ 桶

001148

鹽之花海鹽
FLEUR DE SEL

140g/ 罐

001935
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法國 給宏得海鹽 法國 柏瑪芮芥末籽醬
法國『柏瑪芮 POMMERY』為歐洲芥末籽醬的經典代表。最早在
巴黎西邊 60 公里處的 Meaux 為 Pommery 生產芥末籽醬的起源
地，自文藝復興時期開始，以獨門的秘方釀製聞名遐邇的『柏瑪
芮』芥末籽醬，細致與獨特的風味深受查理曼大帝的喜愛，特別
指定為法皇餐桌必備香料。歷經 380 多年以來，遵循古法採特殊
石磨研磨芥末籽，不添加防腐劑及人工添加物，包裝於陶罐中，
完全保存產品的風味及特色。

芥末籽醬
Moutarde de Meaux® Pommery®

100g / 罐

MMP12E011054

芥末籽醬
Moutarde de Meaux® Pommery®

250g / 罐

MMP121011058

皇家白蘭地芥末籽醬
Moutarde Royale au Cognac Pommery®

250g / 罐

ROC121021057

皇家白蘭地芥末籽醬
Moutarde Royale au Cognac Pommery®

100g / 罐

ROP12E1411167

蜂蜜芥末籽醬
Moutarde au Miel Pommery®

100g / 罐

MIP12E131166

芥末籽醬
Moutarde de Meaux® Pommery®

500g / 罐

P601

蜂蜜芥末籽醬
Moutarde au Miel Pommery®

250g  / 罐

MIP121031059
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法國 斐洛第戎芥末醬
「斐洛 Edmond Fallot」第戎 (Dijon) 芥末醬採用的是
勃根地地區特產的黑褐色芥末籽，且添加該地區特製的
verjuice，堅持以石磨低溫磨製，更顯其溫潤細緻的風
味。位於法國勃根地地區，以追求最佳品質的芥末醬為
目標。自 1840 年起，以當地獨特香氣的芥末籽生產頂
級的第戎 Dijon 芥末醬，採用傳統石磨製作保存芥末籽
最佳的風味，其優異的品質在 1903 年時的萬國博覽會
中獲得巴黎品質勳章的肯定，160 多年來世代傳承的純
熟經驗和技術、嚴格的品管和創新的研發精神，使得「斐
洛」成為法國第戎芥末醬的頂級品牌，並為多家法國米
其林星級餐廳使用。
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法國 斐洛第戎芥末醬 法式第戎芥末醬
Edmond Fallot  Dijon MUSTARD

850g / 罐

#222047

法式第戎芥末醬
Edmond Fallot  Dijon MUSTARD

1.1kg / 罐

#223047

法式第戎芥末醬
Edmond Fallot  Dijon MUSTARD

5kg / 桶

#226047

傳統芥末籽醬
Edmond Fallot  Old Fashion Mustard Dijon Grainy

105g / 罐

#3230140002528

傳統芥末籽醬
Edmond Fallot  Old Fashion Mustard Dijon Grainy

205g / 罐

#251047

傳統芥末籽醬
Edmond Fallot  Old Fashion Mustard Dijon Grainy

1.1kg / 桶

#341047

勃艮第白酒醋
Burgundy Wine Vinegar

500ml / 罐

#481000V312C6

蘋果醋
Apple Cider Vinegar

500ml / 罐

#451000V36C6

覆盆子醋
Raspberry Wine Vinegar

500ml / 罐

#431000V34C6



T :+886 2-2792-3837
F :+886 2-2792-3886

台北市內湖區瑞湖街182號
www.treasurefoods.com.tw
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